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Louis Pasteur, un savant pedant

Louis Pasteur biolog,
microbiolog si chimist francez
este cunoscut pentru
descoperirile sale in domeniile
vaccinarii, fermentatiei
microbiene si pasteurizarii.
Cercetarile sale au salvat de-a
lungul timpului numeroase
vieti, prin reducerea
mortalitatii asociata cu febra
puerperala (provocata de
infectiile de dupa nastere la
femei) si prin crearea primelor
vaccinuri impotriva rabiei si
antraxului.



Fermentatia si teoria germenilor

 Tn 1856, a primit o
solicitare din partea
unui producator de
alcool din sfecla: |-a
rugat pe deja
binecunoscutul savant
sa incerce sa gaseasca o
modalitate care sa
prelungeasca termenul
de valabilitate al
productiei sale.
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Drojdia este vie

* Si-ainceput cercetarile pe
aceasta tema prin repetarea
si confirmarea lucrarilor lui
Theodor Schwann, care a
demonstrat cu un deceniu
mai devreme ca drojdia era
vie. Pe masura ce nota
schimbarile care se
petreceau, a observat un
numar de organisme
sferice, plutind in lichid.
Erau “microbii” care
consuma zaharul si il
transforma in alcool.




,Germenii”’ cauzeaza schimbarea

e cand sucul s-a acrit, si nu mai putea fi consumat,
Pasteur a descoperit ceva diferit in el: niste
organisme alungite, bacterii.

e o0 descoperire cu totul revolutionara pentru acea
vreme, cu implicatii mai ales in medicina

e Pasteur a mers mai departe si a aratat ca microbii
exista in mediul care ne inconjoara, ca pot invada
orice organism gazda si pot produce boli. Pana
atunci se considera ca bacteriile si virusii apar
brusc intr-un organism.



Pasteurizarea

« Ademolat teoria generatiei ¢ Un procedeu care implica

spontane si a pus la punct incalzirea licorii era deja
metoda de a opri cunoscut, Nicolas Appert
contaminarea cu bacterii a fiind cel care inventase o
diferitelor bauturi, metoda de sterilizare a
procedura numita in cinstea mancarurilor, incalzindu-le
lui, pasteurizare. intr-un recipient de metal,

e Lucrand impreuni cu fara insa un standard al
Bernard, Pasteur a stabilit procedurii

temperaturile si perioadele
de timp necesare pentru
conservarea in cele mai
bune conditii.



Pasteur s-a prezentat in fata
Imparatului Napoleon al llI-lea

I-a propus sa aplice
rezultatele obtinute la vinurile
franceze.

Rezultatele au reprezentat o
revelatie: vinul putea fi pastrat
mult mai mult daca nu era
contaminat, dupa ce fusese
trecut prin procesul de
pasteurizare. In urmatoarele luni,
berea si otetul au fost subiect al
cercetarilor, pentru a determina
conditiile de pasteurizare, ceea ce
a salvat cantitati importante din
produsele pe care Franta le
exporta.




30 noiembrie 1857

e a publicat un memoriu in care si-a dezvoltat
ideile afirmand ca: ,,Intentionez sa stabilesc
ca, asa cum exista un ferment alcoolic, drojdia
de bere, care se gaseste peste tot, care
descompune zaharul in alcool, la fel exista si
un un anumit ferment, o drojdie lactica,
prezenta intotdeauna cand zaharul devine acid
lactic.”



Efectul Pasteur

 E|l a demonstrat ca, atunci cand un alt
microorganism contamina vinul, se producea
acid lactic, facand vinul acru.

e |n 1861, Pasteur a observat cd fermenta mai
putin zahar atunci cand drojdia a fost expusa
la aer. Rata mai scazuta de fermentatie in
conditii aerobe a devenit cunoscuta sub
numele de efectul Pasteur.



De la vin,  Pasteur a finalizat testele la

la bere 20 aprilie 1862 si a brevetat
e procesul, pentru a combate
Lbolile” vinului, in 1865.
Metoda a devenit cunoscuta
sub numele de pasteurizare
si a fost aplicata si berii.

= /] ° In 1866, Pasteur a publicat

' ,Etudes sur le Vin”, despre
bolile vinului, iar in 1876 a
publicat ,Etudes sur la Biere”,
referitor la bolile berii.




Apoi, pasteurizarea laptelui

* Prin metoda incalzirii
laptelui la 72°C, timp de
8-12 secunde, urmata de
o racire brusca la 4°C,
sunt distruse bacteriile
daunatoare care pot
provoca boli grave
precum tuberculoza,
salmoneloza, bruceloza,
etc, ca urmare,
pasteurizarea era de
acum aplicata si laptelui.




Generatie spontana

Experimentul de
pasteurizare al lui Louis
Pasteur ilustreaza faptul ca
alterarea lichidului a fost
cauzata de particulele din
aer, mai degraba decat de
aerul insusi.

Aceste experimente au fost
dovezi importante care
sustin teoria germenilor.

Pasteur a inventat balon cu
gat de lebada pentru a crea

un mediu cunoscut pentru a
nu creste microorganisme.
Dupa sterilizarea unui
bulion de nutrienti in aceste
baloane, a indepartat gatul
de lebada al controalelor.
Microorganismele au
crescut doar in controale,
respingand generatia
spontana.
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Coaja strugurilor este sursa naturala a
drojdiilor

e Pasteur a demonstrat ca,
ca strugurii sterilizati si
sucul de struguri nu au
fermentat niciodata. A
scos sucul de struguri de
sub piele cu ace sterilizate
Si @ acoperit strugurii cu
carpa sterilizata. Ambele
experimente nu au putut
produce vin in recipiente
sterilizate.




Pasteur criticat

* A primit o critica deosebit de aspra din partea
lui Félix Archimede Pouchet, care era director
al Muzeului de Istorie Naturala din Rouen.
Pentru a solutiona dezbaterea dintre oamenii
de stiinta eminenti, Academia Franceza de
Stiinte a oferit Premiul Alhumbert cu 2.500 de
franci oricui putea demonstra experimental
pentru sau impotriva doctrinei.



Experimente pentru a infirma
generatia spontana

* Pouchet, la sfarsitul anilor 1850 a afirmat ca aerul de
pretutindeni ar putea provoca generarea spontana de
organisme vii in lichide-dovezi ale generatiei spontane.

* Francesco Redi si Lazzaro Spallanzani au furnizat unele
dovezi impotriva generatiei spontane in secolele al
XVll-lea si, respectiv, al XVlll-lea.

* Experimentele lui Spallanzani din 1765 au sugerat ca
aerul a contaminat bulionul cu bacterii. Tn anii 1860,
Pasteur a repetat experimentele lui Spallanzani, dar
Pouchet a raportat un rezultat diferit folosind un bulion
diferit.



Experimente pentru a infirma
generatia spontana

* A pus lichid fiert intr-un balon si a lasat aerul
fierbinte sa intre in balon. Apoi a inchis balonul si
nu a crescut niciun organism in el.

e Intr-un alt experiment, cand a deschis baloane
care contineau lichid fiert, praful a intrat in
baloane, asigurand cresterea organismelor in
unele dintre ele. Numarul de baloane in care au
crescut organismele a fost mai mic la altitudini
mai mari, aratand ca aerul la altitudini mari
continea mai putin praf si mai putine organisme.



incalzirii vinului pana la punctual de fierbere,
pentru a evita transformarea lui in otet

Timp de 10 secole oamenii au crezut ca
schimbarile produse de fermentatie reprezinta un
fenomen chimic, moleculele de vin
transformandu-se in molecule de otet. Ridicand
temperatura pana la un anumit punct,
producatorii credeau ca stabilizeaza compozitia
vinului la stadiul optim pentru pastrarea
buchetului.
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Sterilizare versus pasteurizare
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Louis Pasteur nu a inventat o
metoda de a curata complet
mancarea organic de toate
bacteriile, iar sterilizarea, ca
metoda de dezinfectare exista
déja. Insa sterilizarea prin
fierbere, de exemplu, altera
gustul si proprietatile alimentelor

Descoperirea revolutionara a lui
Pasteur a fost reducerea
numarului de bacterii pana la un
nivel care nu prezinta riscuri
pentru sanatate, pastrand
proprietatile alimentelor.
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Propunerea < Contaminarea bduturilor |-
lui Pasteur a condus pe Pasteur la

| == ideea ca microorganismele
care infecteaza animalele si
oamenii provoaca boli. El a
propus prevenirea
patrunderii
microorganismelor in
corpul uman, facandu-I pe
Joseph Lister sa dezvolte
metode antiseptice in
chirurgie.




Teoria generatiei spontane, demolata

e Pasteur a castigat Premiul Alhumbert in 1862. El a
concluzionat ca: ,Niciodata teoria generatiei spontane nu
se va recupera din lovitura mortala a acestui simplu
experiment. Nu exista nicio circumstanta cunoscuta in care
sa se poata confirma ca fiintele microscopice au venit pe
lume fara germeni, fara parinti asemanatori cu ei insisi”.

e Pasteur a sustinut o serie de cinci prezentari ale
descoperirilor sale in fata Academiei Franceze de Stiinte in
1881, care au fost publicate 1n 1882 sub numele de
,Meémoire Sur les corpuscules organisés qui existent dans
I'atmosphere: Examen de |la doctrine des générations
spontanées” (Memorii despre corpusculii organizati care
exista in atmosfera: examinarea doctrinei generatiei
spontane).
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